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BIENVENUE 
Venez découvrir avec nous les dernières tendances 
en matière de décoration. Laissez-vous enchanter par 
nos thèmes colorés, inspirés par de délicieux cocktails. 
Préparez-vous pour un voyage plein de joie de vivre 
et de style, et savourez un délicieux mocktail en 
découvrant ce que nous avons en réserve pour vous. 
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Ressentez l’énergie fraîche du Mojito, avec 
ses couleurs vives vertes et jaunes. Des 
éléments joyeux et rafraîchissants apportent 
de l’ambiance à chaque espace. L’explosion 
colorée de perroquets flottants ou le jaune 
profond invitant d’un limoncello sur une terrasse 
méridionale. Faites tinter les glaçons ! 

MOJITO

0131C
Inspirez-vous 

101C

1765C

198C

580C

367C

Recette 
1/2 Citron vert - Menthe fraîche - 2 c.à.c. Sucre de canne 
5 cl Rhum blanc - Eau gazeuse - Glace pilée 
Coupez le demi-citron vert en six morceaux et mettez-
les dans le verre Collins avec les feuilles de menthe. 
Saupoudrez de sucre de canne et écrasez légèrement 
le sucre et les feuilles avec un pilon. Remplissez le verre 
de glace pilée et ajoutez le rhum. Remuez bien avec 
l’eau gazeuse. 





Savourez les délices de la pizza et de la 
bruschetta en compagnie de votre famille et de 
vos amis. Profitez ensemble autour de la table 
jusqu’à ce que le soleil se couche dans un ciel 
rose doux avec des nuances de terre de Sienne 
brûlée et de vert sauge. Célébrez la vie dans une 
réunion inoubliable. 

MIMOSA

503C
Inspirez-vous 

654C

7685C

3268C

331C

331C

685C

2121C

Recette 
6 cl Jus de fruits - 6 cl Vin mousseux - 1 c.à.c. Cointreau 
Versez le Cointreau et le jus d’orange frais dans 
une flûte à champagne. Complétez avec du vin 
mousseux. 





Entrez dans le monde de la Blue 
Lagoon, où les teintes fraîches des 
eaux calmes vous enveloppent. Le bleu 
profond et le turquoise clair avec des 
accents blancs et beiges doux vous 
transportent dans une oasis apaisante 
et relaxante. Laissez-vous inspirer par 
les possibilités infinies du bleu pour un 
intérieur estival. 

BLUE
LAGOON

503C
Inspirez-vous 

Recette 
4 cl Vodka - 3 cl Blue Curaçao 
2 cl Jus de citron - Glaçons 
Remplissez un grand verre de glaçons. 
Versez la vodka et le Blue Curaçao sur la 
glace dans le verre. Complétez avec de 
la limonade et remuez doucement pour 
mélanger les ingrédients. Garnissez le 
cocktail d’une tranche de citron et/ou d’une 
cerise. 

654C

7685C

3268C

331C

685C

2121C



BLUE
LAGOON



Plongez dans le monde coloré de la Sangria, où 
les nuances fruitées jouent le rôle principal. Le 
rouge riche, l’orange ensoleillé et le jaune ludique 
créent une ambiance festive et vivante. L’éclat 
profond d’un après-midi ensoleillé plein de plaisir 
et de convivialité, en conversant avec des amis 
ou de la famille entre des coussins moelleux. 

SANGRIA

131C
Inspirez-vous 

7439C

674C

152C

7763C

259C

Recette 
1 Bâton de cannelle - 2 Pommes - 1 Orange  
2,5 L Vin rouge - 3 c.à.s. Sucre blanc  
Un trait de Cognac - Vin mousseux ou eau gazeuse 
Lavez les pommes et pelez-les si nécessaire. 
Coupez-les en quartiers et mettez-les dans une 
grande carafe. Pressez le jus d’une orange dans un 
verre séparé pour éviter les pépins. Ajoutez le sucre, 
le vin rouge et éventuellement le Cognac aux fruits 
dans la carafe. Ajoutez le jus d’orange. Ajoutez enfin 
de l’eau gazeuse ou du vin mousseux. Remuez bien 
et profitez-en ! 





Découvrez l’ambiance chaleureuse du 
Cosmopolitan, avec ses tons roses et corail 
chaleureux, dans un cadre de bleu foncé 
profond. L’atmosphère délicieuse d’une soirée 
cosy avec des êtres chers, entourée de couleurs 
harmonieuses et riches. Laissez-vous inspirer par 
les couleurs riches pour une ambiance pleine de 
chaleur et de style. 

COSMOPOLITAN

503C
Inspirez-vous 

654C

7685C

3268C

331C

331C

685C

2121C
Recette 
3 cl Vodka - 2 cl Cointreau - 3 cl Jus de fruits 
3 cl Jus de canneberge - 3 cl Sirop de sucre - Glaçons 
Refroidissez le verre à martini avec de la glace. Versez 
la vodka, le Cointreau, le jus de citron vert, le jus de 
canneberge et le sirop de sucre dans le shaker. Remplissez 
le shaker de glaçons et secouez vigoureusement. Retirez 
la glace du verre pré-refroidi et filtrez le cocktail dans le 
verre à martini. 







Découvrez notre 
nouveau magazine de 
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