
SPITZENLEISTUNG DURCH 3 
HYBRIDSCHICHTEN
Diese Pfannen bestehen aus einer einzigartigen 
3-Schicht-Konstruktion. Die Unterseite 
aus Edelstahl 430 ist induktionsgeeignet, 
während der Aluminiumkern für eine optimale 
Wärmeverteilung sorgt. Die Innenseite besteht 
aus Edelstahl 304 mit einem geätzten, 
erhabenen Muster, das eine PFAS-freie 
Keramik-Antihaftbeschichtung schützt. Das 
Ergebnis? Eine Pfanne, die sowohl perfekt 
anbraten als auch Speisen gleiten lassen kann, 
ohne sie anzubraten.

OPTIMALE WÄRMEVERTEILUNG UND VIELSEITIGKEIT
Dank ihres Aluminiumkerns erhitzen sich die HexaPro-Pfannen 
schnell und gleichmäßig und sorgen auch bei intensiver Nutzung 
für professionelle Ergebnisse. Vom Wok bis zur Fertigstellung eines 
Gerichts im Backofen - diese Pfannen sind für alles einsetzbar. 
Geeignet für alle Wärmequellen, einschließlich Induktion, und 
backofenfest bis 200°C. 

LANGLEBIG UND EINFACH IN DER 
ANWENDUNG
Der robuste, genietete Edelstahlgriff sorgt 
für einen sicheren Halt, auch bei hohen 
Temperaturen. Die Pfannen sind resistent 
gegen Metallwerkzeuge (vermeiden Sie 
die Verwendung von Messern) und lassen 
sich sehr leicht reinigen. HexaPro Pfannen 
sind für eine lange Lebensdauer konzipiert, 
ohne Kompromisse bei Qualität und Komfort 
einzugehen.

Die HexaPro-Pfannenserie vereint moderne Technologie für ein unvergleichliches Kocherlebnis. Sie verfügen 
über eine innovative Hybridbeschichtung, die Langlebigkeit mit Benutzerfreundlichkeit verbindet. Ein erhabenes 

Muster in Edelstahl sorgt für eine robuste, langlebige Basis, während die darunter liegende, PFAS-freie keramische 
Antihaftschicht vor dem Anhaften schützt. Diese einzigartige Kombination bietet das Beste aus beiden Welten: den 
Kochkomfort einer Antihaftpfanne und die Haltbarkeit von Edelstahl. Ideal für perfekte Steaks, knusprige Kartoffeln 

oder weiche Eier. Erhältlich in den Durchmessern 20, 24, 28 und einem 28-cm-Wok.

HYBRIDPFANNE FÜR ULTIMATIVES KOCHVERGNÜGEN

HEXAPRO

cook  dine  live



HEXAPRO

WOK Ø 28 CM

	 REF	 5301004	

	 DIM	 Ø 28 x H 9 cm

	 EAN PC	 5401110302896

	 EAN CTN	 5401110302902

	 DIM 	 50 x 31 x 50 cm

	 CTN	 6 

BRATPFANNE Ø 28 CM

	 REF	 5301003	

	 DIM	 Ø 28 x H 6 cm

	 EAN PC	 5401110302872

	 EAN CTN	 5401110302889

	 DIM 	 50 x 31 x 41 cm

	 CTN	 6 

BRATPFANNE Ø 24 CM

	 REF	 5301002	

	 DIM	 Ø 24 x H 5 cm

	 EAN PC	 5401110302858

	 EAN CTN	 5401110302865

	 DIM 	 47 x 27 x 35 cm

	 CTN	 6 

BRATPFANNE Ø 20 CM

	 REF	 5301001	

	 DIM	 Ø 20 x H 5 cm

	 EAN PC	 5401110302827

	 EAN CTN	 5401110302841

	 DIM 	 39 x 23 x 35 cm

	 CTN	 6 
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